
9 a 12 h 13 a 16 h 16 a 19 h

Operaciones unitarias en la 
industria de alimentos

Biotecnología de los alimentos 
Formulación de nuevos 

productos: alimentos 
funcionales

Tecnología en productos lácteos
Tecnología en productos 

oleaginosos

Gestión de la calidad e 
inocuidad en cadenas 

alimentarias

Seguridad e higiene en el trabajo Tecnología en enzimas
Evaluación sensorial de los 

alimentos

Fisiología y nutrición humana Nanotecnología de alimentos Salud pública y nutrición

Microbiología de los alimentos
Estadística y diseño de 

experimentos

Métodos instrumentales 
modernos de análisis de 

alimentos

Tecnología y procesos en la 
industria alimentaria

Impacto ambiental de la 
industria alimentaria

Tecnología en productos de 
cereales

Química de los alimentos Antropología alimentaria

Química de los alimentos II Tecnología de frutas y hortalizas
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